ANDISES !

ASTRONOMIE A LYON

C'est la premiére grande exposition
du nouveau musée Gadagne de
Lyon. Quelque 400 ceuvres inédites
présentées sous la forme d'un menu
en trois actes honorent

la gastronomie, cet art vivant

ancré dans I'histoire de la ville.

Des perles & découvrir, une approche
ludigue et beaucoup d'humour.
Gourmandises !

Jusqu’au 29 avril 2012,
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le chocolatier

On salue le chocolatier Patrice Chapon
qui, comme quatre autres artisans
chocolatiers francais, transformera
bientot lui-méme la féve de cacao
dans sa « casse-cacao-tarare », une
machine & concasser et 3 décortiquer
les féves,pour offrir un chocolat

« pure plantation ».

On adore ses bonbons de pur chocolat
et ses adorables boules de Noél
Chocolats Chapon. Lafayette Gourmet,
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Face aux massifs de Solaise et de Bellevarde; découvrez
les plats d'Alexandre Fabris, chef du Grain de Sel,

le restaurant gastronomique de U'hétel Le Savoie ;
pot-au-feu d'écrevisses au sorbet de beaufort, céleri
bicolore au caviar et a la vodka ou cheesecake

a la tome fraiche. Le midi, on dévore les petits plats
mijotés du Wine Not, le bar a vin de 'hotel.

Alx cotés du chef pour la saison, le Savoyard Philippe
Rigollot, le MOF champion du monde de patisserie.
Hétel Le Savoie, Val-d'Isére.
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Samedi 3 décembre,
les producteurs i
d’huitres du bassin ¢
d'Arcachon h,
et les vignerons de

'Entre-deux-Mers

féteront le mariage de
I'huftre et du vin dans les
cabanes du port ostréicole
d’Andernos-les-Bains. Des dégustations,

mais aussi des chants, un défilé nautique de vieux
gréements et méme un feu d'artifice!
Cabanes en féte, Andernos-les-Bains, le 3 décembre.




